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Erzgebirgisches Neunerlei

von November bis Januar

Kartoffeln - damit das grole Geld nicht ausgeht -
KléBe und Kartoffelsalat

Fisch - Fisch mit Schuppen, dass das Kleingeld nicht ausgeht -
Heringssalat und Hallbacher Rauchfischplatte

Linsensuppe - nicht sauer, sonst ist das Leben sauer -

Braten - damit man stark bleibt -
Bratwurst und Gansebraten

Rote Beete und Rotkraut - damit man rote VWangen hat (Gesundhert) —

Apfel - damit man gesund bleibt -
Bratapfel mit Vanillesauce

Brot und Salz
- muss auf jeden Tisch, sonst fehlt es das ganze Jahr -

ab |5 Giste € 34,00 pro Person
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Modernes Weihnachtsbuffet

von November bis Januar

Rosa gebratenes Roastbeef mit
Sahnemeerrettich und Remouladensauce
Variation von verschiedenen marinierten Matjesfiletstlickchen
in Sahnesauce, in feinem Krauterd|,
gerduchert in Rotweinzwiebeln und Cherryessig
Linsensalat mit Tomaten, Radieschen, Lauchzwiebeln und Karotte
Baguette, Butter und Salz

Traditioneller Erzgebirgischer Sauerbraten mit Lebkuchensauce,
Apfelrotkraut und Kartoffelkléf3en
Gebratene Zanderfilets, mit Cherrytomaten,
Lauchzwiebeln und Mozzarella gratiniert
Kartoffelrostis und Butterkartoffeln

Variation von Schokolade und Kirschen
- Schokoladenmousse, Schokoladentdrtchen, Portweinkirschen

ab |5 Gaste € 37,50 pro Person
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Lindliches Weihnachtsbuffet

von November bis Januar

Feines Carpaccio vom Rind
an Ruccola mit Champignonscheiben und Parmesankase
Hallbacher Forellenfilets mit Sahnemeerrettich
Winterliche Blattsalate mit Blauschimmelkése,
gebratenem Bauchspeck und Vinaigrette
Kleine Partybrotchen, Butter und Schmalz

Tranchen vom gespickten Wildschweinbraten aus der Buttermilchbeize
Speckbohnen und Rosenkohl
Specksemmelknédel und Kartoffelkli3e
Pochierte Lachsfilets mit Kaviarhollandaise
Gebuttertes WurzelgemUse und Basmatiwildreis

Weihnachtlich gefullter Bratapfel mit Vanillesauce

ab |5 Gaste € 37,00 pro Person
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Nordisches Weihnachtsbuffet

von November bis Januar

Variation vom gerducherten und gebeizten skandinavischen Lachs
Kalte gerducherte Entenbrust am Wildkrdutersalat
Gerducherter Hirschschinken und Hirschsalami mit

Himbeerwalnussvinaigrette
Rucola mit marinierten Cherrytomatenhdlften und Champignonvierteln
mit Olivendl-Balsamico-Dressing
Brotmischung mit Orangenbutter und Krduterbutter

Geschmorter Rehriicken mit Lauchzwiebeln,
Sahnewirsing und Kartoffelgratin
Gebratene Zanderfilets auf JuliengemUse, dazu Limetten-Krduter-Rahm,
Schwenkkartoffeln und Kartoffelréstis

Beerenvariation mit Baiserhaube und gerésteten Mandeln
Variation von Kdse und Obst

ab |5 Gaste € 42,00 pro Person
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